
La Carte

-  p l a t s  -

15.00€s a n d r e  à  l a  p l a n c h a

C a f é  g o u r m a n d
Au choix : Café, Thé ou Infusion
Assortiment de 3 mini desserts

d i g e s t i f  g o u r m a n d  
Au choix : Cognac, Calvados, Cognac
aux amandes, Poire Will iam, Triple sec,
Mentil la
Assortiment de 3 mini desserts

Crème brulée au foie gras et pain
d’épices

-  e n t r é e s  -

6.50€

8.90€

8.90€

7.80€

6.40€

P r i x  n e t  s e r v i c e  c o m p r i s

S a l a d e  b e l l e  a v e n t u r e

P o m m e  c u i t e  a u  f r o m a g e

C a s s o l e t t e  d ' e s c a r g o t s

Salade, suprême d’orange, radis noir,
graine de courge, betterave, chèvre frais

Pomme, fromage, crumble aux herbes,
sauce au cidre

Escargots de Beaulieu-sous-la-Roche,
noix, persil lade, crème, oignons,
jambon de Vendée

C r è m e  b r û l é e  a u  f o i e  g r a s

B i s q u e  d e  c r e v e t t e s
Bisque de crevettes au Pastis des
Achards, croûtons

Sandre, Polenta snackée, sauce aux
crustacées

15.60€

13.40€

13.20€

12.80€

T a r t i f l e t t e  v e n d é e n n e

Burger à la galette de pommes de
terre, bœuf VBF 150g, salade, tomme
de Vendée, oignons confits, frites

Pommes de terre, jambon de Vendée
et mizotte

P i è c e  d e  b Œ u f  -  f r i t e s
Bœuf du moment VBF 200g, frites
rustiques maison, salade
Sauce au choix : Roquefort, Maître
d'hôtel, Poivre, Échalote, Moutarde

P a r m e n t i e r  d e  l é g u m e s
Purée de courge, légumes du moment

5.50€

6.90€

5.90€

5.90€

6.90€

6.60€

7.10€

6.90€

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  

V a c h e r i n  a u x  a g r u m e s

3 fromages du moment, salade,
beurre demi-sel 

Meringue, sorbet citron, agrumes

B r i o c h e  p e r d u e
Brioche Vendéenne façon pain perdu,
Caramel au beurre salé

Glace citron vert, vodka
C o u p e  c o l o n e l

-  d e s s e r t S -

c h a r l o t t e  p o i r e  c h o c o l a t
Biscuit, chocolat, poire 

P R O F I T e R O L E s
Glace vanil le, sauce chocolat chaud

S i r o p  à  l ' e a u     d i a b o l o

- Menu petits loups - 

Plat-dessert 10€       Entrée-plat-dessert 12€

t e r r i n e  d e  c a m p a g n e

N u g g e t s  m a i s o n     s t e a k  h a c h é

   m e r l u  p a n é     s t e a k  v é g é t a r i e n

u n e  B o u l e  d e  g l a c e     m o u s s e  c h o c o l a t

G r e n a d i n e ,  f r a i s e ,  m e n t h e ,  f r a m b o i s e ,  p ê c h e
R ö s t i  B u r g e r

14.90€
Bœuf du moment VBF braisé au cidre,
purée de courge au curcuma

b Œ u f  b r a i s é  a u  c i d r e

*version végétarienne possible
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